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Eine Inspektion & Wartung verlﬁnﬂgert
die Lebensdauer lhrer Gartengerite!

Beratung - Service - Verkauf :
HolzhofstraBe 1 - 82362 Weilheim e s
Telefon 0881/ 9899 20

www.endress-shop.de

DAS BESTE FUR DRAUSSEN

Der Motorgerdte-Fachmarkt in lhrer Nahe

Bowling im 5-Seen-Land:
16 Bahnen mit modernster Technik

RESERVIERUNG B i Y BOWLING ISLANDS

telefonisch: b Dachshogen 4
08152 99 37 8%0 j ¥ 82346 Andechs

online: BowlLING im Gewerbegehiet
www.bowling-islands.de ELANDS Rothenfeld

asiatisch-philippinisch geniefen:
Essen und Trinken im Bistro und an den Bahnen
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Start up

Braumeister Sven Leindl im Sudhaus

n keinem deutschen Bun-

desland gibt es so viele tra-

ditionelle Brauereien wie in
Bayern. In keinem anderen Bun-
desland wird so viel Bier getrun-
ken, auch wenn der Bierkonsum
tendenziell riicklaufig ist. In ei-
nem derartigen Umfeld eine neue
Brauerei zu griinden, und dann
auch noch ohne aus der Branche
zu kommen, ist eine Seltenheit
und setzt eine Menge Mut voraus.

»Als es bekannt wurde, dass ich
mit dem konkreten Gedanken
spielte, eine neue Brauerei zu
griinden und dann noch mit tra-
ditionellen bayerischen Sorten,
haben viele den Kopf geschiittelt,
mich fir verriickt erklart und
Wetten abgeschlossen, wie lange
das wohl gut gehen wiirde®, so
Florian Schuh, Griinder, Mehr-
heitsgesellschafter und Geschafts-
,2um die
Skeptiker herum ist es allerdings

fiihrer der Brauerei.

inzwischen still geworden, sehr
still sogar.“ Die Stille um Flori-
an Schuh herum hat einen guten
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Grund, denn die kleine Brauerei
hat sich nach nur wenigen Jahren
einen festen Platz im Herzen und
am Gaumen von Bierfans und
Bierliebhabern erobern koénnen.
Vornehmlich wird die Nachfrage
in einem Umkreis von etwa 50
bis 70 km in und um Starnberg
bedient. Aber auch aus Hamburg,
Berlin, den neuen Bundeslandern,
aus der Schweiz und Osterreich
kommen Bestellungen und An-
fragen - die derzeit nicht bedient
werden konnen. ,Unser Bieraus-
stof3 ist lingst an seine Grenzen
geraten, die Nachfrage ist grofier,
als das, was wir bedienen konnen',
so Florian Schuh. ,Was wir produ-
zieren, geht sofort raus.”

Den Traum von einer eigenen
Brauerei wollte sich Florian Schuh
schon vor mehr als 20 Jahren er-
filllen. Damals, so erinnert er sich
noch gut, keimte die Idee schon
in ihm. Es war klar, die schone
Region Starnberg sollte ihr eige-
nes Bier bekommen. Im Stall ei-
nes befreundeten Bauern konnte

er sich die ersten Brauversuche
gut vorstellen, ,aber es war noch
nicht die richtige Zeit dafiir.“ Als
er dann aber Jahre spater, bei ei-
nem Aufenthalt am Gardasee, auf
einer Bank saf§ und der schwere
Sattelzug einer bayerischen Brau-
erei an ihm vorbeifuhr, kochte die
Idee ,binnen Sekunden wieder
auf und lief mich nicht mehr los.“

Uber ein Jahr dauerten die Vorbe-
reitungen, Planungen, Investitio-
nen, behordlichen Abstimmun-
gen und Vorentscheidungen, bis
im Mai 2016 das erste Bier gezapft
werden konnte. ,Immer wieder
haben wir probiert, immer wieder
hat unser erfahrener Braumeister
Sven Leindl noch die eine und an-
dere feine Nuance verandert, bis
es dann stimmte, bis es so war, wie
wir es uns alle gewtinscht hatten.
Siiffig und rund. Der Ritterschlag
folgte prompt, als ein berithmter
Braumeister und Biersommelier
auf Radio Alpenwelle sich nicht

zuriickhalten konnte: ,,Schoner

Schaum, schone Farbe, ein rundes
Bier mit Biergartencharakter -
einfach zum Sitzenbleiben.*

Nur acht Monate nach dem ers-
ten Bierausstofl war das 3-Jah-
resziel erreicht. 2018 wurden
rund 1 Million Liter Bier — Hell,
Spezial und Starnberger Weisse
— in Flasche und Fass abgefiillt,
die Produktionskapazititen sind
ausgeschopft. ,Bei allen Trdumen,
die ich so hatte, aber eine derar-
tige Entwicklung hat alle unsere
Erwartungen gesprengt®, so Flo-
rian Schuh. Offensichtlich ist der
Brauereigriinder dabei auch auf
eine Marktliicke gestoflen. ,Das
Starnberger Fiinfseenland ist weit
iiber die Grenzen Bayerns hinaus
bekannt und durchweg besetzt mit
positiven Assoziationen. Unsere
Herkunft genau aus dieser Region
und der Name Starnberg(er) hat
uns sicherlich dabei geholfen, so
schnell zu wachsen.“ Doch eine
exakte Planung im Voraus war
nur ein Aspekt des Erfolges. Zum
Erfolg gehorte auch Mut und das



richtige Bauchgefithl zur rech-
ten Zeit. ,Planung und Strategie
sind wichtige Bausteine, aber die
letztendliche Entscheidung habe
ich dann tiber den Bauch gefillt,
aus meiner Leidenschaft fiir gutes
Bier heraus®, gesteht Brauereibe-
sitzer Schuh. ,,Und eine gehorige
Portion Gliick gehért ohnehin
immer dazu. So konnten wir uns
zum Zeitpunkt der Griindung die
Website www.brauereibayern si-
chern - ab und an gewinnen die
Schnellen gegen die Grofien.“

52.000 Bierkdsten in Umlauf

Eine kleine Brauerei tut sich am
Anfang schwer mit dem Mehr-
wegsystem, dem sich fast alle
mittleren und grofien Brauereien
anschlieffen. Auch fiir das Starn-
berger Brauhaus war und ist das
ein wichtiges Thema. Um sich
dem System einzugliedern, waren
erhebliche Investitionen notwen-
dig. So hat die kleine Brauerei
zunéchst 12.000 eigene Bierkasten
anschaffen miussen, die Platz fir

klassische Euro- und Vichyfla-
schen bieten. ,Eine teure Investi-
tion, meint Florian Schuh. Mitt-
lerweile sind 52 000 Bierkisten
der Brauerei in Umlauf, die neben
Getrankefachgroflhandel
und dem Einzelhandel auch an

dem

Gastronomie- und Hotelleriebe-
triebe geliefert werden. Von Fass-
bier einmal abgesehen.

»Mit unserem Fassbier bedienen
wir vor allem Veranstaltungen
und Events, wobei mir ganz be-
sonders die groflen Feiern der
Burschenschaften wichtig sind"
so der Brau vom See. Aus die-
sem Grund verfigt die Brauerei
nicht nur tber inzwischen 5000
Maflkriige und Fasser verschie-
dener Art, auch Biertischgarni-
turen und Grof8schirme gehéren
zur Ausstattung. ,,Es gibt mittlere
und groflere Brauereien, die selbst
nach Jahrzehnten iiber kein ver-
gleichbares Equipment fiir die
Ausstattung und  Ausrichtung
von groflen Festivititen verfiigen.

Kleine oder ganz neue Brauereien
erst recht nicht.”

An Acht-Stunden-Tag

nicht zu denken

Die Leidenschaft zum Bier, die
Liebe zur Region und seinen
Menschen und die Brauerei, die
ihn jeden Tag vor neue Heraus-
forderungen stellt, fordern ihren
Tribut. An einen Acht-Stunden-
Tag ist dabei nicht zu denken.
»Ich habe die Brauerei, unsere
Kunden und unsere Mitarbeiter
immer im Kopf, trage sie immer
bei mir, mit mir herum. Aber so-
lange ich Spaf§ an der Sache habe
und merke, wie sich unser Baby
entwickelt, schaue ich nicht auf
die Uhr. Nur so geht es®, so Schuh.
Die inzwischen zehn Mitarbei-
ter, davon zwei Auszubildende,
fithlen sich sichtlich wohl in der
Brauerei. Der Altersdurchschnitt
ist jung, Bauchmensch Schuh
ist fir jeden jederzeit ansprech-
bar, der Umgangston ist locker
und bierig freundlich. So hat der

Brau vom See eigentlich nur ein
Problem. ,Wir miissen dringend
unsere  Produktionskapazititen
erweitern, um der steigenden
Nachfrage gerecht werden zu
konnen. An unserem jetzigen
Standort geht das nicht®, gibt der
dreifache Familienvater, begeis-
terte Segler, Golfer, Ski- und Mo-
tocrossfahrer Schuh unumwun-
den zu. Und so sucht die Brauerei
ein passendes Gewerbegrund-
stiick im Landkreis, das Platz fiir
einen Neubau und fiir ein gro-
Beres Sudhaus bietet, vielleicht
sogar fiir eine eigene Flaschen-
abfiillanlage. Typisch fiir Florian
Schuh: Wer ihm dazu verhilft,
kann sich bis an sein Lebensende
mit Freibier aus dem Starnberger
Brauhaus versorgen lassen — mit
Hell, Spezial und Weissbier. Und
bestimmt ist auch das dunkle
Doppelbockbier, der Starnberger
SEENATOR, hin und wieder mit
dabei.

Text/Fotos: Stefan Volkamer

EINZIGARTIGE EIGENPRODUKTION

Die groBte in der Region zwischen Ammersee und Lech

Friihlingsausstellung
am 15. und 16. Mirz 2019

e Einzigartige Eigenproduktion

(groBter Produzent in der Region)

e  Baumschulsortiment

(Stauden, Straucher u. Geholze)

e  Saisonale Pflanzen

e  Zimmerpflanzen

e  Dekorationen fiir Drinnen und DrauBen

Wir freuen uns iiber Ihren Besuch

in unserer Gdrtnerei und heiBen

Sie herzlich Willkommen!

Mo.-Fr. 8-18 Uhr,
Sa. 8-16 Uhr

of

OFFNUNGSZEITEN

Tag der offenen Gartnerel
26. bis 28. April 2019

e  Floristik (Florales fiir Feste, Giste und Zuhause)

e  Feinkost (erlesene Weine, feine Ole u. Pasta, aromatische Tees)

e Kaffee mit selbstgemachten Kuchen

e  Gutscheine fiir jeden Anlass

e  Betriebsfiihrungen

e  Lieferservice

Hagenheimer StraBe 40
86928 Hofstetten

Telefon 08196 - 290
www.gaertnerei-scherdi.de

Scherdi
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